Déjeuner et diner
brasserie

ENTREES

Assiette de Paleta Cebo (Pata Negra Ibérique) 25.00

Tranche de foie gras
& confiture de figues violettes 25.00

Tartare de crabe
créme d’avocat au sésame
& gaspacho de tomate a I'huile de basilic 19.50

Soupe de poissons de roche
& crotitons de rouille 19.00

Carpaccio de saumon mariné a I'aneth
& créme de citron aux baies roses 21.00

Eventail de melon
& jambon cru Serrano 21.00

SALADES

Salade César au poulet
Copeaux de parmesan, ceuf dur, tomate
Croltons, salade romaine 21.00

Salade Nicoise
Thon, ceuf dur, anchois, olives, concombre oignon blanc
Poivron, tomate, salade mesclun, huile d’olive 21.00

VIANDES

Noix d’entrecote grillée (350 gr) sauce Riviera
& pommes frites 37.00

Petits farcis nigois

Coulis de tomate au basilic & panisse 27.00

Tournedos de cochon, jus a la sauge
Beignets de fleurs de courgette & pommes grenaille 25.00

Supréme de volaille , confit d’oignon doux aux zestes de citron,

Légumes grillés & riz thai 25.00

POISSONS

Filet de daurade royale, coulis de tomate au basilic

Quenelle de tapenade & flan de courgette au parmesan 25.00

Tataki de thon Listao
Condiments asiat’ & riz thai 29.50

Aiguillettes de filet de St-Pierre en barigoule d’artichaut
& jus de coquillages 32.00

Daube de poulpe des calanques, croiitons de rouille,

Pommes safranées au persil plat 27.00

LES CLASSIQUES

Carpaccio de boeuf au basilic
copeaux de Grana Padano & Pommes frites 22.50

Classique tartare de boeuf

préparé par nos soins & pommes frites 24.50

Liste des allergénes d votre disposition sur demande
Origines des viandes affichées sur ardoise au restaurant
Les plats, priz nets TVA comprise (10%) et service inclus

Services
De 12H a 14H30
et 19H a 22Hoo

SNACKING

(SERVICE COTE BAR)

Planche “apéritif” assortiment de charcuterie
& fromages 22.00 € (soir uniquement)

Assiette de Paleta Cebo
(Pata Negra Ibérique) 25.00

Assiette de frites 6.00
Saumon fumé 17.00
Tous les jours sauf le dimanche & jours fériés:

Croque-Monsieur, frites 11.50
Croque-Madame, frites 12.50
Croq’apéro 7.00

FROMAGES

Picodon de chévre AOP 5.50
Fourme d’Ambert 5.50
Comté AOP 5.50

La Trilogie 14.00

LES DESSERTS

Café gourmand
(supp. 2.00 pour thé ou capuccino) 8.50

Baba au rhum
& sa glace rhum-raisin 12.00

Mousse au chocolat
& éclats de pop corn au caramel salé 14.50

Soupe de péche glacée menthe-basilic
& sorbet péche de vigne 14.50

Pavlova aux fruits rouges
creéme chantilly vanillée 15.50

Millefeuille aux fraises,
Coulis de fruits rouges 15.50

Les vins et alcools prix nets TVA comprise (20%) et service inclus
Réglements acceptés: chéques, espéces, visa, MasterCard, Amex, tickets restaurants
Nous informons notre aimable clientéle que la direction ne peut élre tenue responsable des effels déposés




