
M E N U
15 aout

Réservations : www.excelsior-hotel.com ou au 04 94 95 02 42 



Tranche de foie gras de canard & confiture de figue violette
Ou

Tartare de crabe, crème d’avocat & gaspacho de tomate à l’huile de basilic
Ou

Ceviche de daurade Royale « melon-basilic »



****



Carré d’agneau rôti, jus de sarriette aux olives Taggiasche & tian provençal
Ou

Tranche d’espadon Méditerranée grillée, sauce vierge & confit de tomate aux câpres
Ou

Royale d’araignée de mer en fine bisque de crustacés, riz vénéré & légumes du marché



****



Trilogie de fromages  & roquette à l’huile d’olive
Ou

Pavlova aux fraises, framboises & myrtilles
Ou

Nougat glacé au miel de Provence & coulis de fruits rouges
Ou

Sablé aux figues & glace amande douce



65€ (soir uniquement)

http://www.excelsior-hotel.com/

