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S Tartare de crabe, créme d’Isigny au caviar =% ¢
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Foie gras de canard « matison »,
magret de canard fume
con%zture de figueviolette

-

Royale de homard

en finé moussel;’ne de sole
dux pointes d asperges
bisque de cristacés

Pawuse fraicheur

Filet de boeuf en crodte,
duxelles de champignons aux cepes
& sawuce perigourdine

-

Brie de Meaux truffé,

pousses de roquette a [’haile d’olive

-

Paviova mangue passion
& coulis de fruits exotiques




