
Tranche de foie gras de canard “maison” 
& gelée au Limoncello

Noix de St Jacques snackées 
& mousse de chou-fleur bio à la truffe noire

Noix de filet de veau, jus aux morilles & pointes d’asperges

Brie de Meaux truffé
 & pousses de roquette à l’huile d’olive

La douceur d’un soir à partager:
Coeur de Macaron aux framboises, crème de litchi

Menu
 85 euros par personne

Réservation sur notre site,
nos réseaux ou 
au 04 94 95 02 42  


