et

DU 1ER DE AN

Vendredi 1 janvier 2027 midi

Le marbré de foie gras de canard
« Maison »,
Un tour de moulin a poivre de
Sichuan & fine gelée au Limoncello

<+

Noix de st jacques mi cuites,
Endive fondante au beurre d’agrume

<+

Pause fraicheur

<+

Médaillon de veau laqué au
vieux Porto,

Mousseline de courge
butternut & morilles

e

Brie de Meaux truffé,
& pousses de mdache a l'huile d’olive

<

Dome velours blanc, coeur de
pomme confite

D&J’ mousse au caramel de beurre sale




