eniv

VENDREDI 15 AOUT

75.00€ ( Soir uniquement)

Tranche de foie gras de canard Maison
& confiture de figue violette
Ou
Tartare de crabe, créeme d'avocat aux graines de sésame
& gaspacho de tomate & I'huile de basilic
Ou
Effeuillé de melon & chiffonnade de jambon italien Speck

3

Brochette de queues de gambas, sauce rougail,

Légumes du Marché grillés & riz thai parfumé
Ou
Tranche d’'espadon grillée « péche locale »,
Créme de petits pois & la menthe fraiche, condimentée d’'une caponata
Ou
Carré d'agneau réti a la fleur de thym,
Jus aux olives Taggiasche, aubergine confite & panisse

ol
Picodon de chévre & pousses & |'huile d'olive
Ou
Nougat glacé au miel de Provence, coulis de fraise & pastéque
Ou
Soupe de péche glacée, infusion de verveine citronnée
& tuiles aux amandes
Ou
Sablé aux figues roties & glace vanille

Pour vos réservations : 04 94 95 02 42
www.excelsior-hotel.com & nos réseaux sociaux




