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EMBRE 2026

Jeudi 31 décembre 2026 au soir

Le carpaccio de noix de saint
jacques mangue-passion

~

Marbré de foie gras de canard,

Un tour de moulin a poivre de
Sichuan & fine gelée au Limoncello

+

Le demi homard décortiqueé,

Sur une royale de topinambour
& truffe mélano

Pause fraicheur

+

Médaillon de filet de veau
laqué au vieux Porto,

Mousseline de courge butternut
& morilles

.

Brie de Meaux truffé,

& pousses de mdache a ['huile d’olive

Dome velours blanc, coeur de
pomme confite
& mousse au caramel de beurre sale




