MENU DE NOEL

Diner du 24
& déjeuner du 25 décembre
100€

Foie fgras de canard Maison
& confiture de Figue Violette

La Royale de noix de St Jacques a la truffe
mousse de chou-fleur bio

Pause fraicheur

Poitrine de chapon fermier roti,
jus aux morilles,
cremeux de butternut

Brie de Meaux a la truffe,
vinaigrette a 1’huile de noix

Bliche tradition
chocolat-marron

-hotel.com

Réservations sur www.ex
ou au 04 94 9
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