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TRANCHE DE FOIE GRAS « MAISON »,
GELEE AU LIMONCELLO & FRUITS ROUGES

oA

TARTARE DE CRABE AU SAUMON FUME,
CREME D’AVOCAT & GASPACHO DE TOMATE AU BASILIC

o

EVENTAIL DE MELON & CHIFFONNADE DE JAMBON ITALIEN

FILET DE SAINT-PIERRE EN BARIGOULE D'ARTICHAUT & JUS DE COQUILLAGES

778

TRANCHE D’ESPADON GRILLEE
CONDIMENTEE D’'UNE TAPENADE DE TOMATE CONFITE
& SPAGHETTI DE COURGETTE

7z 2

CARRE D’AGNEAU ROTI EN CROUTE D'HERBES,
JUS AUX OLIVES TAGGIASCHE & POMMES GRENAILLE A L'AIL CONFIT

PICODON DE CHEVRE A L'HUILE D'OLIVE & POUSSES DE ROQUETTE

SOUPE DE PECHE GLACEE « MENTHE-BASILIC » & SORBET PECHE DE VIGNE

o

VACHERIN GLACE VANILLE - CASSIS & COULIS DE FRUITS ROUGES

MARDI 14 JUILLET 2026
SOIR UNIQUEMENT - 75€

RESERVATIONS AU 04.94.95.02.42 OU SUR EXCELSIOR-HOTEL.COM




	Fête Nationale
	MARDI 14 JUILLET 2026
	SOIR UNIQUEMENT - 75€
	TRANCHE DE FOIE GRAS « MAISON »,  GELÉE AU LIMONCELLO & FRUITS ROUGES


	ou
	TARTARE DE CRABE AU SAUMON FUMÉ, CRÈME D’AVOCAT & GASPACHO DE TOMATE AU BASILIC

	ou
	ÉVENTAIL DE MELON & CHIFFONNADE DE JAMBON ITALIEN
	FILET DE SAINT-PIERRE EN BARIGOULE D’ARTICHAUT & JUS DE COQUILLAGES

	ou
	TRANCHE D’ESPADON GRILLÉE  CONDIMENTÉE D’UNE TAPENADE DE TOMATE CONFITE  & SPAGHETTI DE COURGETTE

	ou
	CARRÉ D’AGNEAU RÔTI EN CROÛTE D’HERBES,  JUS AUX OLIVES TAGGIASCHE & POMMES GRENAILLE À L’AIL CONFIT
	PICODON DE CHÈVRE À L’HUILE D’OLIVE & POUSSES DE ROQUETTE
	SOUPE DE PÊCHE GLACÉE « MENTHE-BASILIC » & SORBET PÊCHE DE VIGNE

	ou
	VACHERIN GLACÉ VANILLE – CASSIS & COULIS DE FRUITS ROUGES



