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TRANCHE DE FOIE GRAS DE CANARD “MAISON”,
GELEE AU LIMONCELLO & BRIOCHE TOASTEE

o

LE BOUQUET D’ASPERGES VERTES
8 SAUCE MOUSSELINE A LA TRUFFE
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TARTARE DE CRABE, CREME D’AVOCAT & GASPACHO AU BASILIC

¥
.-i"-:'
L=
L

]

:{" 4
\¥ s

LE CARRE D'AGNEAU « PASCAL » ROTI EN CROUTE D’'HERBES
& PETITS LEGUMES PRINTANIERS, JUS DE SARRIETTE A L'AIL CONFIT
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FILET DE BAR EN BARIGOULE D'ARTICHAUTS,
EMULSION AU JUS DE COQUILLAGES

PICODON DE CHEVRE, SALADE MARAICHERE A L'HUILE D'OLIVE

COQUE AU CHOCOLAT NOIR « GRAND CRU »
& SA MOUSSE CHOCOLAT BLANC - FRUITS ROUGES

DIMANCHE 5 AVRIL 2026
MIDI UNIQUEMENT - 75€
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RESERVATIONS AU 04.94.95.02.42 OU SUR EXCELSIOR-HOTEL.COM
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